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Tái. H­íng dÉn b¶o qu¶n l¹nh

Garlics. Guide to cold storage

Tiªu chuÈn nµy hoµn toµn phï hîp víi ISO 6663 – 1983 quy ®Þnh ph­¬ng ph¸p b¶o qu¶n l¹nh ®Ó cã thÓ gi÷ tái (Allium satiwm Linnaeus) ë tr¹ng th¸i t­¬i.

1 §iÒu kiÖn thu ho¹ch vµ ®­a vµo kho

1.1 Thu ho¹ch

Tái ®Ó b¶o qu¶n ®­îc thu ho¹ch khi ®Çu l¸ b¾t ®Çu chuyÓn sang mµu vµng vµ khèi l­îng cñ kh«ng t¨ng lªn n÷a. Cñ ph¶i h×nh thµnh tèt, chÝn sinh lý, vá b¶o vÖ ë bªn ngoµi kh« vµ cã mµu ®Æc tr­ng.

ViÖc thu ho¹ch cÇn tiÕn hµnh trong thêi tiÕt kh« vµ trong thêi gian ng¾n.

1.2 §Æc tr­ng chÊt l­îng ®Ó b¶o qu¶n

ChØ b¶o qu¶n nh÷ng “thø” (c©y trång) tái cã kh¶ n¨ng gi÷ g×n l©u dµi. Tái ®Ó b¶o qu¶n l¹nh ph¶i nguyªn cñ, ch¾c, kh«, s¹ch, chÝn, nh­ng kh«ng cã mÇm, kh«ng mang mÇm bÖnh vµ s©u h¹i ngoµi ®ång hoÆc trong kho (giun trßn vµ rÖp).

1.3 C¸ch xö lý

Sau khi thu ho¹ch, tái ph¶i ®­îc lµm kh«. C«ng viÖc nµy ®­îc b¾t ®Çu tõ ngoµi ®ång vµ ®­îc tiÕp tôc ë trong kho. ViÖc khö trïng cñ b»ng bromometan chØ ®­îc phÐp ®èi víi tái dïng lµm gièng.

1.4 §­a vµo kho

Tái kh«ng ®­îc xÕp vµo kho cïng víi s¶n phÈm kh¸c (trõ hµnh), C¸c kho chØ ®­îc chÊt ®Çy trong mét thêi gian ng¾n.

1.5 Ph­¬ng ph¸p b¶o qu¶n

Tái ®­îc bao gãi ®Ó b¶o qu¶n trong c¸c hép, c¸c khay hép (c¸c hép cã thÓ xÕp trªn khay), c¸c thïng chøa m¾t l­íi kim lo¹i hay trong c¸c bao t¶i cã thÓ xÕp trªn khay.

C¸c bao t¶i ®­îc chøa sao cho ®¶m b¶o th«ng khÝ. C¸c bao kiÖn ph¶i nguyªn vÑn, s¹ch vµ ®­îc khö trïng. Khay hép hoÆc bao t¶i ®Æt trªn khay cã thÓ ®­îc xÕp chång 5 hoÆc 6 tÇng, tr­êng hîp c¸c hép xÕp chång trªn khay ®Õn 8 hoÆc 9 tÇng, ph¶i ®Ó l¹i kho¶ng trèng ®Ó l­u th«ng kh«ng khÝ theo tÊt c¶ c¸c h­íng.

Ph¶i ®Ó l¹i mét kho¶ng trong chõng 1,50 m ë c¶ phÝa d­íi vµ phÝa trªn chång hµng.

2 §iÒu kiÖn b¶o qu¶n tèi ­u

2.1 NhiÖt ®é

Tái ®­îc lµm kh« ë trong kho ë nhiÖt ®é tõ 20 ®Õn 30oC trong thêi gian tõ 8 ®Õn 10 ngµy. Sau ®ã ph¶i h¹ nhiÖt ®é xuèng 0oC vµ duy tr× nhiÖt ®é nµy trong suèt qu¸ tr×nrh b¶o qu¶n, chªnh lÖch nhiÖt ®é kh«ng v­ît qu¸ (0,5oC.

2.2 §é Èm t­¬ng ®èi

Khi lµm kh« vµ trong qu¸ tr×nh b¶o qu¶n, ®é Èm t­¬ng ®èi cña kh«ng khÝ ph¶i ®­îc duy tr× trong kho¶ng tõ 65 ®Õn 70%.

2.3 L­u th«ng kh«ng khÝ

L­u th«ng kh«ng khÝ ph¶i ®­îc duy tr× th­êng xuyªn ®Ó ®¶m b¶o nhiÖt ®é ®ång ®Òu.

2.4 Thêi h¹n b¶o qu¶n

Thêi h¹n b¶o qu¶n thay ®æi tõ 130 ®Õn 220 ngµy tuú theo “thø” (c©y trång) cña loµi tái vµ ph­¬ng ph¸p canh t¸c. §iÒu kiÖn cña s¶n phÈm b¶o qu¶n ph¶i ®­îc kiÓm tra 7 hoÆc 10 ngµy mét lÇn.

2.5 Thao t¸c khi kÕt thóc b¶o qu¶n

Khi chuyÓn khái buång l¹nh, tái ph¶i ®­îc lµm Èm tõ tõ ®Ó tr¸nh lµm ng­ng l¹nh h×nh thµnh trªn bÒ mÆt s¶n phÈm.

NÕu cã yªu cÇu, tái ®­îc ph©n lo¹i theo chÊt l­îng.
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