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T I ª u c h u È n  v I Ö t  n a m             tcvn 5608:1991
§å hép qu¶. Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi

Canned fruits. Tropical fruit salads

1 Kh¸i niÖm, kiÓu vµ d¹ng

1.1 Kh¸i niÖm

Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi ®ãng hép lµ s¶n phÈm:

a) ®­îc chÕ biÕn tõ mét hçn hîp nhiÒu lo¹i qu¶ c¬ b¶n nh­ quy ®Þnh ë phÇn 1.2.(a), cã thÓ thªm vµo mét hay nhiÒu lo¹i qu¶ tuú chän nh­ quy ®Þnh ë phÇn 1.2.(b);

b) c¸c qu¶ cã thÓ t­¬i, ®«ng l¹nh hay ®· ®ãng hép;

c) hçn hîp qu¶ ®­îc ®ãng hép víi n­íc hay m«i tr­êng láng thÝch hîp kh¸c vµ cßn cã thÓ ®ãng víi c¸c chÊt lµm ngät dinh d­ìng vµ xö lý b»ng nhiÖt mét c¸ch thÝch hîp, tr­íc hay sau khi ®­îc ®ãng kÝn trong hép, ®Ó tr¸nh h­ háng.

1.2 Lo¹i vµ d¹ng qu¶

Thµnh phÇn c¸c lo¹i qu¶ ph¶i lµ mét trong 3 nhãm qu¶ liÖt kª trong danh s¸ch c¸c lo¹i qu¶ c¬ b¶n, cã thÓ thªm mét hay nhiÒu lo¹i qu¶ liÖt kª ë danh s¸ch c¸c lo¹i qu¶ tuú chän. C¸c qu¶ ph¶i ®­îc bãc vá, bá lâi, gät vá, t¸ch h¹t hay söa m¾t, tuú theo tõng lo¹i qu¶ trong viÖc chÕ biÕn nÊu n­íng b×nh th­êng.

a) C¸c lo¹i qu¶ c¬ b¶n

Døa (Ananas comosus (L;) Merrill) – d¹ng miÕng nhá, miÕng lËp ph­¬ng, miÕng c¾t l¸t hay miÕng vôn.

§u ®ñ (Carica papaya L.) hay xoµi (Mangifera indica L.) riªng hay phèi hîp – c¾t l¸t, miÕng lËp ph­¬ng hay khoanh.

Chuèi (lo¹i chuèi trång Musa ¨n ®­îc) – c¾t hay d¹ng khóc.

b) C¸c lo¹i qu¶ tuú chän

V¶i (Litchi chinesis SONN) – nguyªn qu¶ hay miÕng nhá.

§iÒu (Anacardium occidentale L.) thÞt qu¶.

æi (Quayaba) – (psidum quajava L.) – mét phÇn t­ qu¶, c¾t miÕng, miÕng lËp ph­¬ng hay nghiÒn nhá. (Pure).

Nh·n (Euqheria longan (LOUR.) STEUD.) – nguyªn qu¶ hay miÕng nhá .

Cam (Citrus sinensis (L.) OSBECK vµ Citrus reticu – lata BLANCO) (kÓ c¶ quýt) – mói nguyªn.

B­ëi (Citrus paradisi MACEAD) – nguyªn qu¶ hay nöa mói.

Nho (Lo¹i Vitis ¨n ®­îc) – nguyªn chïm cña c¸c loµi kh«ng cã h¹t.

Anh ®µo d¹i (chÕ biÕn tõ qu¶ phï hîp víi ®Æc tÝnh cña prums avium L.) – nguyªn qu¶ hay nöa qu¶ (vµ ®· bá h¹t).

Qu¶ l¹c tiªn (loµi passiflora trång, ¨n ®­îc) thÞt qu¶ cã h¹t hay kh«ng cã h¹t.

MÝt (Artocardus integrifolia L.) – c¾t miÕng.

D­a hÊu (Cucumis melo L.) – c¾t miÕng, miÕng lËp ph­¬ng hay c¶ qu¶.

Ch«m ch«m (Nephalium lappaceum L.) – nguyªn qu¶ hay miÕng.

§µo (Prunus persica L.) BATSCH) – miÕng, miÕng lËp ph­¬ng, c¾t l¸t.

Lª (Pyrus communis L.) – miÕng, miÕng lËp ph­¬ng hay c¾t l¸t.

2 Yªu cÇu kü thuËt

2.1 Tû lÖ qu¶ (thµnh phÇn c¬ b¶n)

2.1.1 Dùa trªn khèi l­îng qu¶ r¸o n­íc c¸ biÖt so víi khèi l­îng r¸o n­íc cña tÊt c¶ c¸c lo¹i qu¶, c¸c lo¹i qu¶ ph¶i cã nh÷ng tû lÖ sau:

	C¸c lo¹i qu¶ c¬ b¶n
	Tèi thiÓu
	Tèi ®a

	Døa
	45%
	65%

	§u ®ñ hay xoµi (riªng hay phèi hîp)
	25%
	50%

	Chuèi
	5%
	20%


	C¸c lo¹i qu¶ tuú chän
	Tèi thiÓu
	Tèi ®a

	V¶i
	5%
	20%

	D­a hÊu
	5%
	20%

	Nh·n
	5%
	20%

	æi (trõ lo¹i qu¶ nghiÒn nhá (Pure)
	5%
	20%


2.1.2 C¸c lo¹i qu¶ tuú chän sau ®©y kh«ng ®­îc xÐt ®Õn trong viÖc x¸c ®Þnh tû lÖ qu¶ v× sau khi chÕ biÕn, ®é ch¾c cña nã kh«ng cho phÐp cã thÓ x¸c ®Þnh chÝnh x¸c khèi l­îng r¸o n­íc. Tuy nhiªn nªn cã tû lÖ phÇn tr¨m vÒ thµnh phÇn qu¶ cã mÆt:

	
	Tèi thiÓu
	Tèi ®a

	æi nghiÒn nhá (xem 2.1.1)
	5%
	20%

	Qu¶ l¹c tiªn
	2%
	5%

	MÝt
	1%
	5%

	§iÒu
	5%
	20%

	Nho
	3%
	15%

	Ch«m ch«m
	5%
	20%

	Cam (kÓ c¶ quýt)
	3%
	15%

	Anh ®µo d¹i
	1%
	4%

	§µo
	5%
	20%

	B­ëi
	3%
	15%

	Lª
	5%
	20%


2.1..3 NghiÖm thu

Mét l« ®­îc coi nh­ ®¹t yªu cÇu vÒ tû lÖ qu¶ khi:

a) Trung b×nh c¸c tû lÖ qu¶ c¸ biÖt (kh«ng kÓ tû lÖ quy ®Þnh ë ®iÒu 2.1.2) trong tÊt c¶ c¸c hép cña mÉu n»m trong ph¹m vi yªu cÇu cho c¸c lo¹i qu¶ c¸ biÖt; vµ

b) Sè hép c¸ biÖt, kh«ng n»m trong ph¹m vi ®èi víi bÊt kú hay mét hay nhiÒu lo¹i qu¶, kh«ng v­ît qu¸ sè chÊp nhËn (c) cña ph­¬ng ¸n lÊy mÉu thÝch hîp (AQL-6,5) trong ph­¬ng ¸n lÊy mÉu ®èi víi thùc phÈm ®ãng gãi s½n.

2.2 M«i tr­êng ®ãng hép

2.2.1 Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi ®ãng hép cã thÓ ®ãng víi mét trong nh÷ng m«i tr­êng ®ãng hép sau:

a) N­íc – trong ®ã chØ cã n­íc lµ m«i tr­êng ®ãng hép.

b) N­íc vµ n­íc qu¶ - trong ®ã n­íc vµ nh÷ng n­íc qu¶ cña nh÷ng qu¶ quy ®Þnh lµ m«i tr­êng ®ãng hép duy nhÊt.

c) N­íc qu¶ - trong ®ã cã mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶ cña nh÷ng qu¶ quy ®Þnh, cã thÓ ®­îc Ðp hay läc, lµ m«i tr­êng ®ãng hép duy nhÊt.

d) Víi ®­êng – bÊt cø lo¹i nµo trong c¸c dung dÞch ®ãng hép nãi trªn, tõ ®iÓm (a) ®Õn ®iÓm (c) cã thÓ thªm vµo mét hoÆc nhiÒu lo¹i ®­êng sau: ®­êng sacaroza, sir« ®­êng nghÞch ®¶o, dextroza, glucoza kh« xir« glucoza, fructoza vµ xir« fructoza.

2.2.2 Ph©n lo¹i m«i tr­êng ®ãng hép khi cã thªm ®­êng.

a) Khi thªm ®­êng vµo nh÷ng n­íc qu¶, nång ®é m«i tr­êng láng kh«ng ®­îc nhá h¬n 140 Brix vµ nh÷ng dung dÞch ®ã ®­îc ph©n lo¹i trªn c¬ së nång ®é pha lo·ng sau:

· Ngät nhÑ: (tªn qu¶)

· N­íc qu¶ - kh«ng nhá h¬n 140 Brix

· Ngät ®Ëm: (tªn qu¶)

· N­íc qu¶ - kh«ng nhë h¬n 180 Brix

b) Khi cho thªm ®­êng vµo n­íc hay n­íc céng víi mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶, m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i ®­îc ph©n lo¹i trªn c¬ së nång ®é pha lo·ng nh­ sau:

· Nång ®é c¬ b¶n cña n­íc ®­êng

· N­íc ®­êng lo·ng – kh«ng nhá h¬n 140 Brix

· N­íc ®­êng ®Æc kh«ng nhá h¬n 180 Brix

· M«i tr­êng ®ãng hép tuú chän

Khi kh«ng bÞ cÊm, cã thÓ sö dông c¸c m«i tr­êng ®ãng hép sau:

N­íc lµm ngät nhÑ kh«ng d­íi 100 Brix nh­ng

N­íc ®­êng rÊt lo·ng d­íi 140 Brix

Xi r« rÊt ®Æc kh«ng d­íi 220 Brix

2.2.3 Phï hîp víi c¸ch ph©n lo¹i m«i tr­êng ®ãng hép.

Nång ®é pha lo·ng cña n­íc qu¶ lµm ngät hay xir« ph¶i ®­îc x¸c ®Þnh ë trung b×nh mÉu, nh­ng kh«ng ®­îc cã hép nµo cã ®é Brix thÊp h¬n ®é Brix tèi thiÓu cña lo¹i thÊp h¬n kÕ tiÕp, nÕu cã.

2.3 ChØ tiªu chÊt l­îng

2.3.1 MÇu s¾c

Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi ®ãng hép ph¶i cã mµu ®Æc tr­ng cña hçn hîp qu¶ chÕ biÕn, trõ tr­êng hîp anh ®µo nhuém mµu cho phÐp cã thÓ cã mµu h¬i nh¹t.

2.3.2 H­¬ng vÞ

Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi ®ãng hép ph¶i cã h­¬ng vµ vÞ b×nh th­êng, ®Æc tr­ng cho hçn hîp riªng biÖt cña c¸c lo¹i qu¶.

2.3.3Tr¹ng th¸i

Tr¹ng th¸i cña thµnh phÇn qu¶ thÝch hîp víi lo¹i qu¶ t­¬ng øng.

2.3.4 KhuyÕt tËt vµ dung sai

Xat l¸t qu¶ nhiÖt ®íi ®ãng hép vÒ c¬ b¶n kh«ng cã nh÷ng khuyÕt tËt trong giíi h¹n quy ®Þnh d­íi ®©y khi kiÓm tra theo ph­¬ng ¸n lÊy mÉu quy ®Þnh ë ®iÒu 8.1.2:

	KhuyÕt tËt
	Giíi h¹n lín nhÊt

	a) Nh÷ng miÕng c¾t cã vÕt bÇm (gåm nh÷ng miÕng cã vïng bÒ mÆt bÞ th©m, cã vÕt th©m ¨n s©u vµo qu¶ vµ nh÷ng bÊt th­êng kh¸c)
	2 miÕng/100g qu¶ r¸o n­íc

	b) Sît vá (trªn c¬ së trung b×nh) chØ ®­îc coi lµ 1 khuyÕt tËt khi x¶y ra trªn hay tõ nh÷ng qu¶ ®· gät vá).
	6,5 cm2/500g tæng l­îng chøa

	c)H¹t (kh«ng kÓ h¹t cña qu¶ l¹c tiªn)

VËt liÖu tõ h¹t vµ nh÷ng thùc vËt l¹.
	2g/500 g tæng l­îng chøa


2.3.5 Ph©n lo¹i “hép háng”

Mét hép ph¶i coi lµ mét “hép háng” khi kh«ng ®¸p øng mét hay nhiÒu yªu cÇu chÊt l­îng tõ ®iÒu 2.3.1 ®Õn 2.3.4.

2.3.6 NghiÖm thu l«

Mét l« ®­îc coi nh­ ®¸p øng yªu cÇu chÊt l­îng vµ c¸c yªu cÇu kh¸c nªu ë 2.3.5 khi:

a) víi nh÷ng yªu cÇu kh«ng dùa trªn trung b×nh – sè “hép háng” nh­ ®· quy ®Þnh ë 2.3.5, kh«ng v­ît qu¸ sè chÊp nhËn (c) cña ph­¬ng ¸n lÊy mÉu thÝch hîp (AQL-6,5) trong ph­¬ng ¸n lÊy mÉu c¸c thùc phÈm ®ãng gãi s½n; vµ

b) Phï hîp víi nh÷ng yªu cÇu dùa trªn trung b×nh mÉu.

3 Phô gia thùc phÈm

	ChÊt phô gia                                          
	Møc tèi ®a


3.1 ChÊt mµu

	Erythrosin (cho qu¶ anh ®µo nhuém mµu)
	Giíi h¹n bëi thùc hµnh s¶n xuÊt ®óng quy c¸ch (GMP)


3.2 ChÊt t¹o h­¬ng

	3.2.1 DÇu nguyÖt quÕ anh ®µo (chØ lµm h­¬ng vÞ cho anh ®µo nhuém mµu nh©n t¹o)
	10 mg/kg trong toµn bé s¶n phÈm

	3.2.2 DÇu h¹nh nh©n ®¾ng (chØ lµm h­¬ng vÞ cho anh ®µo nhuém mµu nh©n t¹o)
	40 mg/kg trong toµn bé s¶n phÈm


	3.2.3 H­¬ng vÞ tù nhiªn vµ h­¬ng vÞ nh­ tù nhiªn nh­ quy ®Þnh ë CODEX thùc phÈm
	Giíi h¹n bëi thùc hµnh s¶n xuÊt ®óng quy c¸ch1)

	3.3 ChÊt chèng oxy ho¸ 

Axit L-ascobic
	700 mg/kg

	3.4 ChÊt axit ho¸ 

Axit xitric
	Giíi h¹n bëi thùc hµnh s¶n xuÊt ®óng quy c¸ch

	3.5 T¸c nh©n lµm ch¾c thÞt qu¶
	

	3.5.1 Canxi clorua
	(
	350 mg/kg dïng riªng hay phèi hîp, tÝnh theo canxi (ca)

	3.5.2 Canxi lactat
	
	

	3.5.3 Canxi gluconat
	
	

	4 ChÊt nhiÔm ®éc

ThiÕc
	250 mg/kg tÝnh theo Sn1)


5 VÖ sinh

5.1 S¶n phÈm quy ®Þnh ë c¸c ®iÒu cña tiªu chuÈn nµy nªn chÕ biÕn theo nh÷ng quy ph¹m kiÕn nghÞ quèc tÕ vÒ thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi s¶n phÈm rau qu¶ ®ãng hép.

5.2 Trong chõng mùc cã thÓ cña viÖc s¶n xuÊt ®óng quy c¸ch, s¶n phÈm kh«ng ®­îc cã c¸c chÊt cÊm.

5.3 Khi thö nghiÖm b»ng c¸c ph­¬ng ph¸p lÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm thÝch hîp, s¶n phÈm:

a) Kh«ng ®­îc cã c¸c vi sinh vËt cã thÓ ph¸t triÓn trong nh÷ng ®iÒu kiÖn b¶o qu¶n th«ng th­êng vµ;

b) Kh«ng ®­îc cã nh÷ng chÊt ph¸t sinh tõ c¸c vi sinh vËt víi sè l­îng cã thÓ g©y h¹i tíi søc khoÎ.

6 C©n vµ ®o

6.1 Møc ®Çy hép

6.1.1 Møc ®Çy tèi thiÓu

Hép ph¶i ®­îc ®æ ®Çy qu¶ vµ s¶n phÈm (kÓ c¶ m«i tr­êng ®ãng hép ) ph¶i chiÕm kh«ng nhá h¬n 90% dung l­îng n­íc cña hép. Dung l­îng n­íc cña hép lµ thÓ tÝch n­íc cÊt ë 200C mµ hép kÝn chøa ®­îc khi ®æ ®Çy.

____

1)T¹m thêi chÊp nhËn

6.1.2 Ph©n lo¹i “hép háng”

Mét hép kh«ng ®¹t yªu cÇu vÒ møc ®æ ®Çy tèi thiÓu (90% dung l­îng cña hép) quy ®Þnh ë ®iÒu 6.1.1 

®­îc coi lµ mét “hép háng”.

6.1.3 NghiÖm thu l«

Mét l« ®­îc coi lµ ®¸p øng yªu cÇu quy ®Þnh ë ®iÒu 6.1.1 khi sè “hép háng” nh­ ®· ®Þnh nghÜa ë ®iÒu 6.1.2 kh«ng v­ît qu¸ sè chÊp nhËn (c) cña ph­¬ng ¸n lÊy mÉu t­¬ng øng (AQL-6,5) trong c¸c ph­¬ng ¸n lÊy mÉu c¸c thùc phÈm ®ãng gãi s½n.

6.2 Khèi l­îng r¸o n­íc tèi thiÓu

6.2.1 Khèi l­îng ®· r¸o n­íc cña s¶n phÈm kh«ng ®­îc nhá h¬n 50% khèi l­îng n­íc cÊt ë 200C chøa trong hép ®ãng kÝn khi ®· ®æ ®Çy.

6.2.2 Yªu cÇu vÒ khèi l­îng ®· r¸o n­íc tèi thiÓu ®­îc coi nh­ phï hîp khi khèi l­îng r¸o n­íc trung b×nh cña tÊt c¶ c¸c hép ®­îc kiÓm tra kh«ng nhá h¬n yªu cÇu tèi thiÓu, víi ®iÒu kiÖn lµ kh«ng cã sù thiÕu hôt v« lý nµo ë c¸c hép c¸ biÖt.

7 Ph­¬ng ph¸p lÊy mÉu, ph©n tÝch vµ kiÓm tra

7.1 LÊy mÉu

7.1.1 Ph¶i lÊy mÉu theo ph­¬ng ¸n lÊy mÉu thùc phÈm ®ãng gãi s½n.

7.1.2 Cì ®¬n vÞ mÉu

7.1.2.1 §Ó ®¸nh gi¸ tû lÖ qu¶ vµ møc ®Çy hép (bao gåm khèi l­îng r¸o n­íc) th× c¶ hép ph¶i lµ ®¬n vÞ mÉu.

7.1.2.2 §Ó ®¸nh gi¸ sù phï hîp víi yªu cÇu vÒ tû lÖ phÇn tr¨m vÒ cì vµ d¹ng qu¶ vµ nh÷ng khuyÕt tËt, ®¬n vÞ mÉu ph¶i lµ:

a) C¶ hép khi hép chøa 1 lÝt hay Ýt h¬n; hoÆc

b) 500g qu¶ r¸o n­íc (cña mét hçn hîp ®¹i diÖn) khi hép chøa trªn 1 lÝt.

7.2 §¸nh gi¸ tû lÖ qu¶

7.2.1 Tr×nh tù

a) X¸c ®Þnh khèi l­îng r¸o n­íc vµ ®Ó riªng qu¶ vµ dung dÞch;

b) T¸ch riªng tõng lo¹i qu¶ thµnh phÇn, bá ra nh÷ng qu¶ cã sè l­îng nhá h¬n (nh­ anh ®µo, nho);

c) C©n tõng lo¹i qu¶ thµnh phÇn chÝnh x¸c ®Õn 1 gam;

d) Ghi khèi l­îng cña mçi lo¹i qu¶ vµ céng tÊt c¶ c¸c khèi l­îng ®ã l¹i

7.2.2 TÝnh to¸n vµ biÓu thÞ c¸c kÕt qu¶

TÝnh tû lÖ phÇn tr¨m cña qu¶
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7.3 X¸c ®Þnh khèi l­îng r¸o n­íc

Theo ph­¬ng ph¸p cña CODEX thùc phÈm FAO/WHO (ph­¬ng ph¸p ph©n tÝch rau qu¶ chÕ biÕn, x¸c ®Þnh khèi l­îng r¸o n­íc – ph­¬ng ph¸p I). KÕt qu¶ ®­îc biÓu thÞ b»ng % khèi l­îng tÝnh trªn c¬ së khèi l­îng n­íc cÊt ë 200C mµ hép ®ãng kÝn chøa ®­îc khi ®æ ®Çy.

7.4 §o n­íc ®­êng (ph­¬ng ph¸p khóc x¹ kÕ)

Theo ph­¬ng ph¸p AOAC (1975). KÕt qu¶ ®­îc biÓu thÞ b»ng % khèi l­îng ®­êng sacaroza (“®é Brix”) kh«ng liªn quan ®Õn ®é axit cña c¸c chÊt r¾n kh«ng tan hoÆc ®­êng nghÞch chuyÓn, nh­ng l¹i liªn quan ®Õn nhiÖt ®é cña chÊt t­¬ng ®­¬ng ë 200C.

7.5 Ph­¬ng ph¸p x¸c ®Þnh dung l­îng n­íc cña hép

Theo ph­¬ng ph¸p cña CODEX thùc phÈm FAO/WHO (ph­¬ng ph¸p ph©n tÝch Codex, thùc phÈnm FAO/WHO ®èi víi rau qu¶ chÕ biÕn, sªri 2, x¸c ®Þnh dung l­îng n­íc cña hép. KÕt qu¶ ®­îc biÓu thÞ b»ng thÓ tÝch n­íc cÊt mµ hép chøa.

8 Ghi nh·n

Ngoµi nh÷ng phÇn 1, 2, 4, vµ 6 cña tiªu chuÈn chung vÒ ghi nh·n ®èi víi thùc phÈm ®ãng gãi s½n ¸p dông thªm c¸c quy ®Þnh sau ®©y:

8.1 Tªn thùc phÈm

8.1.1 Tªn s¶n phÈm ph¶i lµ “Xa l¸t qu¶ nhiÖt ®íi”.

8.1.2 Khi dung dÞch ®ãng hép gåm cã n­íc hay n­íc céng víi mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶ mµ trong ®ã n­íc chiÕm phÇn lín, th× m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i ghi lµ mét phÇn cña tªn s¶n phÈm hoÆc lµ ghi gÇn ngay sau ®ã nh­:


“Trong n­íc” hay “§ãng hép víi n­íc”

8.1.3 Khi m«i tr­êng ®ãng hép chØ gåm cã mét lo¹i n­íc qu¶ kh«ng th«i th× m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i nªu lµ mét phÇn cña tªn hoÆc ghi gÇn ngay sau ®ã, nh­:


“Trong n­íc …(tªn qu¶)”

8.1.4 Khi m«i tr­êng ®ãng hép gåm 2 hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶, th× ph¶i nªu râ nh­ mét phÇn cña tªn hoÆc ghi gÇn ngay sau ®ã, nh­:

1) Kh«ng dïng khèi l­îng r¸o n­íc ban ®Çu cña s¶n phÈm tr­íc khi t¸ch qu¶


“Trong n­íc … (tªn c¸c qu¶)” hay

                                                     “Trong c¸c n­íc qu¶” hay

                                                     “Trong c¸c n­íc qu¶ hçn hîp”

8.1.5 Khi cho thªm ®­êng vµo mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶, th× m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i ghi sao cho thÝch hîp.

“N­íc (tªn qu¶) ngät võa “hay

“N­íc (tªn c¸c qu¶) ngät ®Ëm” hay

“ C¸c n­íc qu¶ ngät võa”

“ C¸c n­íc qu¶ hçn hîp ngät ®Ëm”

8.1.6 Khi cho thªm ®­êng vµo n­íc hay vµo n­íc céng víi mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶ th× m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i ghi sao cho thÝch hîp:


“ Xi r« ®­êng lo·ng “hay” Xi r« ®­êng ®Æc” hay


        “N­íc ngät võa” hay “N­íc ®­îc lµm ngät võa” hay

                                                          “Xir« cùc lo·ng” hoÆc “Xi r« cùc ®Æc”

8.1.7 Khi m«i tr­êng ®ãng hép cã n­íc vµ mét hay nhiÒu lo¹i n­íc qu¶, trong ®ã n­íc qu¶ gÇn tõ 50% trë lªn theo thÓ tÝch m«i tr­êng ®ãng hép, th× m«i tr­êng ®ãng hép ph¶i nªu ®Ó chØ râ tÝnh tréi h¼n cña n­íc qu¶ ®ã, vÝ dô nh­:


“N­íc (tªn c¸c qu¶) vµ n­íc”

8.2 Danh môc c¸c thµnh phÇn

8.2.1 Danh môc ®Çy ®ñ c¸c thµnh phÇn ph¶i ghi ë nh·n  theo thø tù tû lÖ gi¶m dÇn theo ®iÒu 3.2(b) vµ (c) cña tiªu chuÈn chung vÒ ghi nh·n thùc phÈm ®ãng gãi s½n còng nh­ ®· nªu ë 8.2.2 vµ 8.2.3.

8.2.2 VÒ anh ®µo d¹i ph¶i ghi


“Anh ®µo nhuém mµu vµ t¹o h­¬ng”

8.2.3 NÕu cho thªm axit L-ascobic vµo ®Ó gi÷ mµu th× ph¶i nªu chÊt nµy trong danh môc c¸c thµnh phÇn theo c¸ch sau:


“Axit L-ascobic cho vµo ®Ó lµm chÊt chèng oxy ho¸”

8.3 Khèi l­îng tÞnh

Khèi l­îng tÞnh cÇn ghi theo khèi l­îng tÝnh theo hÖ mÐt (®¬n vÞ “hÖ quèc tÕ”) hay hÖ “avoirdupois" hoÆc c¶ hai hÖ ®o l­êng, tuú theo yªu cÇu cña ng­êi b¸n mµ s¶n phÈm b¸n ë ®ã.

8.4 Tªn vµ ®Þa chØ

Ph¶i ghi tªn vµ ®Þa chØ cña ng­êi s¶n xuÊt, ng­êi ®ãng gãi, ng­êi ph©n phèi, ng­êi nhËp khÈu, xuÊt khÈu hay ng­êi b¸n s¶n phÈm.

8.5 N­íc xuÊt xø

8.5.1 Ph¶i ghi tªn n­íc xuÊt xø cña s¶n phÈm trong tr­êng hîp nÕu kh«ng ghi th× sÏ cã thÓ g©y hiÓu nhÇm hay ®¸nh lõa ng­êi tiªu dïng.

8.5.2 NÕu s¶n phÈm ®­îc chÕ biÕn l¹i ë mét n­íc thø hai, lµm thay ®æi tÝnh chÊt cña nã th× n­íc chÕ biÕn ®ã ph¶i ®­îc coi nh­ n­íc xuÊt xø ®Ó ghi trªn nh·n.

8.6 NhËn biÕt l«

Mçi hép ph¶i mang nh·n hoÆc ghi b»ng m· sè hay b»ng ch÷ râ rµng ®Ó nhËn biÕt ®­îc nhµ m¸y s¶n xuÊt vµ l« hµng.
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